
DINNER MENU 
Servito al ristorante dalle 19:30 alle 22:30






ANTIPASTI 

TARTARE DI TONNO 
Avocado e salsa Ponzu 

€24 
TIRADITO DI RICCIOLA 

Patat dolce, cipolla rossa, mango, coriandolo 
€24 

GAMBERI ROSSI CRUDI                                                               
Panzanella, mandorle, caviale, olive verdi 

€26 
NUSKA PLATEAU 

Pesce e crostacei in base a disponibilità 
€45 p.p. 

CARPACCIO DI MANZO 
Tartufo estivo, formaggio di capra, sedano 

€24 
 

ZUPPE 

GAZPACHO ANDALUSIANO VEGAN                                                                         
Cetriolo, pomodori, anguria e crostini 

€14 
MINESTRONE DI VERDURE VEGAN   

Pesto light al basilico e crostini 
€14



PASTA & RISOTTO 

LINGUINE ALL’ASTICE 
Riduzione di crostacei 

€34 
PACCHERI DI GRAGNANO 

Ricci & salicornia 
€27 

SPAGHETTONI DI GRANO VEGAN 
Pesto estivo e cardoncelli  

€22 
FREGULA SARDA ARTIGIANALE 

Brodetto di scoglio 
 €25 

RAVIOLI DI RICOTTA DI CAPRA 
Gamberi crudi, fiori e semi di zucca 

€25 

SPECIALI PER DUE 

RISO CARNAROLI 
Code di scampi, menta, pompelmo rosa e champagne 

€29 p.p. 
RISO ACQUARELLO 

Burrata di bufala, bottarga di tonno e asparagi 
€27 p.p.



PESCE 

BRANZINO ALLA GRIGLIA 
Fagiolini, olive, dressing al pomodoro secco 

€28 
SANDWICH DI TRIGLIA 

Pane croccante, capperi, erba cipollina e asparagi 
€26 

POLPO ARROSTO 
Patate, scarola, uvetta, pinoli e salsa ‘nduja 

€26 

SPECIALI PER DUE 

BRANZINO IN CROSTA DI SALE 
Verdure di stagione e olio al limone 

€8/ etto 
PESCE CAPPONE ALL’ACQUA PAZZA 

Pomodori datterino, basilico, patate, capperi e olive 
€8/ etto 






CARNE 

GALLETTO RUSPANTE 
Chutney di pesca, pak choy, soia e salsa yuzu 

 €23 
GUANCIA DI VITELLO CBT 

Tartufo sardo estivo, mousse di carote e zenzero 
€29 

FILETTO DI ANGUS 
Millefoglie di patate e pecorino, caponata, riduzione Bo&Co 

€35 

SPECIALI PER DUE 

COSTINE DI AGNELLO 
Mostarda, timo, rosmarino e carciofi 

€7/ etto 
BISTECCA FIORENTINA 

Cannellini, patate al rosmarino, pepe nero e olio EVO 
€8/ etto 

CONTORNI 
Verdure di stagione, patate al forno o fritte  

€9 



DESSERT & GELATI                                                           
TIRAMISU CLASSICO  

Preparato al tavolo nel metodo tradizionale 
 €10 

DUO DI MOUSSE AL CIOCCOLATO 
Fondente 70%, nocciola piemontese e caramello salato 

€10 
MILLEFOGLIE CARAMEL 

Crema al limone e lamponi 
€10 

SEADAS FATTE A MANO 
Formaggio sardo dolce, miele e gelato al mirto 

€10 
CREME BRULEE 

Latte di capra, uova organiche, pesche e rosmarino 
€10 

SORBETTI & GELATI 
Limone, Fragola, Mango, Vaniglia, Cioccolato, Pistacchio 

€3,50 / cucchiaio 

Per allergie e intolleranze, prego rivolgersi al nostro personale di 
sala. 

 

Coperto €4 
Acqua €4


